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XAFR-03HS-LGDN

Horno de conveccion Eléctrico
BAKERLUX SHOP.Pro™ GO 3 bandejas 460x330 Abatible
Panel de control con pantalla dividida en 7 segmentos
’ Eficiencia energética 3.5 kWh/dia - 0 kg CO,/dia Apertura manual

*Consultar la Ultima pagina para més detalles. Voltaje: 120V 1~

Horno de conveccidn programable y facil de usar, perfecto para
productos de desayuno y aperitivos, en particular de pasteleria y
panaderia congelada. El panel digital permite almacenar 99
programas con 3 pasos de coccidén mas precalentamiento, 12 de
ellos con acceso inmediato. Camara en acero inoxidable
redondeada para facilitar la limpieza y garantizar la méaxima higiene.

DRY.Plus: Extrae rapidamente humedad de la cdmara de
coccion

* Temperatura: 30 °C - 260 °C
* Hasta 3 pasos de coccién
* Humedad ajustada al 20%

Camara de coccidn en acero inoxidable AISI 304 de alta
resistencia con bordes redondeados

Doble cristal

Iluminacién de la cdmara de coccién con luces LED integradas
en la puerta

Camara de coccién con soportes laterales para bandejas en
acero cromado y sistema antivuelco
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a0 [2']1 min, a0 [2"7 min.
Longitud 600 mm 2 Caja de conexiéon 10 Entrada Rotor.KLEAN™
Profundidad 669 mm 3 Terminal unipotencial 11 Descarga camara de coccién
Altura 416 mm 6 Tarjeta de caracteristicas técnicas 12 Chimenea salida de humos calientes
Pesoneto 36 kg 7 Termostato de seguridad 13 Conexidn accesorios
Distancia 8 Entrada de Agua 3/4" 15 Alivio tension
entre . 75 mm 9 Entrada de Gas 3/4" 17 Interruptor de tiro
bandejas
27 Salida aire de enfriamiento
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XAFR-03HS-LGDN

Voltaje 120V

Fase ~1PH+PE
Frecuencia 60 Hz
Potencia total 1,44 kW
Max corriente

absorbida 12A
Dimension

requerlda por el 15 A
interruptor

diferencial*

ReqU|s!tos cable 3% AWG 14
potencia*

Enchufe NEMA 5-15P

*Dimensién recomendada: observe la ordenanza local.

Eficiencia energética
Consumos

Emisiones de
CO,

**La estimacion sélo incluye las emisiones directas producidas por el horno.
Las emisiones indirectas pueden reducirse a cero si se opta por adquirir
energfa de fuentes renovables.

Estimacién calculada suponiendo un uso diario (300 dias/afio) del horno:

6 cargas ligeras de pollo asado (20% de carga), 1 carga completa de patatas
asadas, 3 cargas completas de cocciones al vapor y 2 horas de horno vacio
a180°C

Estimacién calculada asumiendo los siguientes lavados semanales (42
semanas/ano):

1 lavado largo, 1 lavado medio

* Stand: soporte multifuncional perfecto para guardar las
bandejas con seguridad y colocar el horno a la altura perfecta
para trabajar

* Baking Essentials: bandejas especiales

* SPRAY&Rinse: Detergente practico en spray para limpieza
manual de todo tipo de hornos. Desengrasa y elimina todo tipo
de suciedad

La instalacién debe realizarse conforme a todos los sistemas
eléctricos locales, en particular a la seccion de cables de conexién
eléctrica, las normas de ventilacion y conexion hidrica. Es
necesario realizar un andlisis de humos de combustion en el caso
de tratarse de un horno de gas.

Registrate para acceder a las caracteristicas especificas tecnicas del producto.

www.ddc.unox.com
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