LINEA GRILL Mod.
ROBATAYAKI

MANUAL DE
MANEJO RAPIDO

IMPORTANTE:
PARA PREVENIR CUALQUIER MAL FUNCIONAMIENTO Y EVITAR DANOS,
LEA DETALLADAMENTE ESTE MANUAL DE INSTRUCCIONES ANTES DE
CONECTAR Y OPERAR EL EQUIPO, CONSERVE EL MANUAL PARA

@  FUTURAS REFERENCIAS, GRACIAS.
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SAN-SON® EQUIPOS PARA GANAR DINERO

INTRODUCCION

Con 70 anos, la marca San-Son® ha sido sinénimo de calidad.

Lider en la fabricacion de equipos, orgullosamente presenta el mejor broiler
con una construccién robusta para trabajo pesado y larga vida.

Lea este manual antes de operar su parrilla.

NOTA:

Al recibir su equipo inspeccidnelo, cualquier dario reporte al
transportista, ya que San-Son® no se hace responsable por danos
del equipo, al ser transportado. Inmediatamente notifique a los
siguientes teléfonos:

‘7Q>4=

En la Ciudad de México:

«  Atencion a clientes

« 55-21-66-33-76 al 81 Ext. 1072,

2525

e 55-21-66-51-80
Para cualquier duda o servicio, contacte al Departamento de
Servicio ubicado en Protén No. 9, Fraccionamiento
Industrial Naucalpan, Edo. de Méx. C.P. 53489, Tels: 55-21 66 33
77 al 81
Ext. 2045.

Cuando llame, por favor tenga disponible la siguiente informacion:

«  Numero de serie.

«  Naturaleza del problema y fallas.

. Factura del equipo.

Mantenga este manual en un lugar seguro.

Linea Grill an-Son* Parrilla Robatayaki



SAN-SON® EQUIPOS PARA GANAR DINERO

INSTALACIONES

Instalacion mecanica

El equipo debe ser colocado sobre una superficie plana capaz de soportar
su peso. El equipo cuenta con unas patas de altura regulable para nivelar el
equipo en una superficie irregular.

La evacuacién de gases y vapores del aparato dependen del aire del
ambiente, se efectlia a través de un sistema de recoleccion y disipacion
con campana extractora. En caso de instalacién sin proteccion de flujo,
mantenga una distancia minima de 35 cm por arriba de la salida de gases
en lugares bien ventilados.

Todos los quemadores de gas y pilotos necesitan suficiente aire para operar.

PRECAUCION:

No se deben colocar objetos grandes enfrente del equipo que
obstruyan el flujo de aire.

Instalacion de gas

El equipo debe conectarse a una linea de gas de 3/4” NPT de diametro, un
diametro menor provocara deficiencias en el desempeno.

Se debe usar un mandmetro que
permita medir la presion de gas que
llega al equipo, la cual debe ser de 9 o
11 0z/in2 a gas L.P. (cuando el equipo
esté funcionando).

Linea Grill San-Son®



SAN-SON® EQUIPOS PARA GANAR DINERO

=
g
o ©

| D L WD ) WD A W I U U |
= =
© e

OTROS EQUIPOS

OTROS EQUIPOS

@ TANQUE ESTACIONARIO.
© REGULADOR ALTA PRESION, ALTO CONSUMO REGULADO
© LLAVE DE PASO DE ESFERA PARA GAS.

O REGULADOR PARA BAJA PRESION ALTO CONSUMO REGULADO A
LA PRESION CORRESPONDIENTE A CADA EQUIPO.

© MANOMETRO PARA MEDIR LA PRESION.
© MANGUERA FLEXIBLE.
© PARRILLA ROBATAYAKI SAN-SON.

J2 NOTA:
A=) Se recomienda instalar una vdlvula de paso manual en el suministro de gas
del equipo para permitir su aislamiento en caso de emergencia. La vdlvula se
ubicard en una posicion de fdcil acceso. Revise que todas las conexiones de

gas estén conectadas correctamente y no existan fugas.

Parrilla Robatayaki



SAN-SON® EQUIPOS PARA GANAR DINERO

PRECAUCION:

Si detecta olor a gas:

« Abralas ventanas.

eléctrico que esté presente.

« Cierrelas vdlvulas de gas y DESCONECTE cualquier equipo

« Llame inmediatamente a la Central de Fugas o a su proveedor.

Placa de Datos.

La informacion de esta placa incluye

modelo, nUmero de serie, consumo

en BTU/h y la presién adecuada para p————
el equipo, asi como el tipo de gas con oo 1
el que opera el horno. S e

a 48 cm. de columna de
agua 0 9 a 11 onzas por
pulg2 de presion de gas.

w1

Protén 11 Fracc. Pge. Ind. Naucalpan, Estado de México 53489
Tels. (55) 2166 33 76 al 81 Fax: (55) 53 01 1103 y 21 66 5180
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SAN-SON® EQUIPOS PARA GANAR DINERO

DESCRIPCION GENERAL

El Robatayaki es una parrilla abierta con carbén que cuenta con varios
niveles de altura para utilizacién de espadas que se colocan directamente
sobre la brasa, en la parrilla, permitiendo elaborar todo tipo de alimentos.

PRECAUCION:
) La seguridad y correcta operacion de su equipo, dependen de su
debida instalacion.

Descripcién de equipo:

*PARRILLAS

Las parrillas asadoras de fundicion se utilizan para marcar carne, con
un canal retenedor de grasa para evaporarla y aumentar el efecto de
ahumado de la carne.

*QUEMADORES

Cuenta con un sistema de hiper-calentamiento con cuatro quemadores
de gas eficientes en cada seccion de asar a la parrilla. Los quemadores
infrarrojos proporcionan asado a alta velocidad para un sellado rapido del
producto y conservar sus jugos naturales. Estos quemadores funcionan
de una manera similar a la de un quemador de gas convencional, excepto
que las superficies de radiacidon consisten en una serie de tabiques
ceramicos que contienen cada uno numerosos orificios de gas. La llama de
gas aparece como un resplandor rojo que cubre la superficie de ceramica.
Se ha provisto una malla de acero inoxidable tipo 316 L, como superficie
externa debajo de la ceramica para aumentar aln mas la eficiencia del
quemador. Esta malla proporcionara energia infrarroja adicional, con un
limite de temperatura de 700 °C al raz del quemador. En el primer nivel
se mantienen 400 °C y 500 °C propios para el sellado y caramelizacion
de cualquier tipo de carne. Ademas de las tres alturas, el cajén se desliza
hacia el exterior para el manejo seguro del alimento.

Parrilla Robatayaki



SAN-SON® EQUIPOS PARA GANAR DINERO

Los quemadores infrarrojos son formados por 5 tabiques refractarios de
ceramicaimportada con soporte de temperatura de hasta 2000 °C, con un
total de 90,724 BTU/hora de los cuales 80% es aire del ambiente y un 20%
de gas; gracias a este efecto, los quemadores resultan en bajo consumo
de energia y alto desempeno de calor.

HORNO ESTATICO

En la parte superior se encuentra un Horno Estatico sin quemadores
adicionales y que aprovecha la misma fuente de calor antes de salir por
la chimenea. Se puede utilizar para terminar el cocimiento de los cortes
y para colocar alimentos (papas y otras verduras), para cocinarlos o
mantenerlos calientes.

GABINETE DE ACERO INOXIDABLE

En la parte inferior cuenta con gabinete de acero inoxidable de dos
puertas, entrepafno ajustable a diferentes alturas y cuenta con patas
regulables

I i Grill San-Son®



SAN-SON® EQUIPOS PARA GANAR DINERO

Vista General de la Parrilla Robatayaki
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PARRILLAS DE DIFERENTES ALTURAS DE AJUSTE MANUAL
QUEMADORES

PERILLAS

ESTRUCTURA DE ACERO

RUEDAS HEAVY DUTTY PARA SU FACIL TRANSPORTE
REGULADOR BAJA PRESION ALTOCONSUMO REGULADO

LLAVE DE PASO DE ESFERA PARA GAS
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SAN-SON® EQUIPOS PARA GANAR DINERO

OPERACION

Pruebas Iniciales

Cuando se hayan inspeccionado
todas las conexiones de gas, proceda
de la siguiente manera para poner
en funcionamiento el equipo:

1.- Abra la valvula de paso manual
de gas ubicada en la linea de
suministro.

2.- Con un encendedor, encienda
los pilotos de la parrilla ubicados
en la parte delantera de los
quemadores. Hay un piloto por cada
dos quemadores, asegurese que las
valvulas de los quemadores estén
en posicion de cerrado.

3.- Las valvulas de ajuste del piloto
se pueden encontrar en el tubo
de alimentacién, detras del panel
de control. Se puede acceder a las

e

valvulas a través de orificios en el °

panel de control. Hay un piloto por \\

cada dos quemadores. A\
o |l o AN
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SAN-SON® EQUIPOS PARA GANAR DINERO

4.- La llama piloto debe ajustarse
para proporcionar amplitud de
llama de 7/8” (22 mm) a 1” (25 mm)
de longitud.

Q. Qa \

NOTA:
'~=

A= Sino va a usar la parrilla por un tiempo prolongado, cierre la llave de
gas

Parrilla Robatayaki



SAN-SON® EQUIPOS PARA GANAR DINERO

Durante la operacion

1.- Para encender el quemador, @H, 5]
gire la perilla del asador en sentido I —
contrario a las manecillas del reloj.
2.- Verifique inmediatamente que el m
quemador quede encendido. (
\
| I

- La perilla izquierda controla los
dos quemadores izquierdos de la
parrilla. E] =
-La perilla derecha controla los dos 9 [HL

quemadores derechos de la parrilla.

3.- Cuando se haya realizado el 5
encendido, una llama azul cubrird ‘(\
la longitud del quemador. Las

llamas fluirdn hacia arriba de los I
quemadores y brillaran en rojo.

PRECAUCION:

Sielencendido del quemador falla dentro de los 5 segundos, cierre la
perilla del guemador y repita los pasos 1 a 4. Si el encendido continia
fallando, consulte a su agencia de servicio autorizado de fabrica.

Linea Grill San-Son®



SAN-SON® EQUIPOS PARA GANAR DINERO

LIMPIEZA

Retire las parrillas y limpielas con un cepillo de alambre y solucién jabonosa.
Enjuague y seque bien.

PRECAUCION:

NO utilice solventes ni quimicos peligrosos para la salud.

Parrilla Robatayaki



SAN-SON® EQUIPOS PARA GANAR DINERO

/ 5

90,724 BTU/hr

2.586 m3/hr

ALTO 1350+5 mm
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San-Son>®  Garantia de Equipo Nuevo

EQUIPOS PARA GANAR DINERO

Cocitec Mexicana, S.A. de C.V. Extiende para este equipo nuevo durante un aino a partir de la fecha
de entrega: una Garantia contra defectos, materiales y mano de obra
empleados en la fabricacion del equipo.

1. Para hacer efectiva esta Garantia no podran exigirse mayores requisitos que la presentacion de esta pdliza
Activada por el Distribuidor y/o de la Factura de Compra con el producto en el Centro de Servicio ubicado en:
Proton #9. Fracc. Parque Industrial Naucalpan, Naucalpan de Juérez, Estado de México. C.P. 53370.

Tel:2166 33 77 al 81.

2. Cocitec Mexicana S.A. de C.V. efectuara dentro de su horario normal de trabajo y sin cargo alguno para el
cliente, los ajustes y reparaciones que el equipo requiera por causas provocadas por un defecto en su
fabricacion.

3.Todas las partes para el control y flujo de corriente eléctrica, hidraulico y gas, gozaran de una Garantia de 90
dias.

ESTA GARANTIA NO ES VALIDA EN LOS SIGUIENTES CASOS

a. Si el producto no ha sido operado dentro de sus condiciones normales, si no se cumplen las instrucciones
relativas a la operacion o conservacion del equipo, las cuales son responsabilidad del cliente. Si no se han
observado las ADVERTENCIAS senaladas.

b. Si el equipo presenta fallas atribuibles al descuido, negligencia, abuso o mal uso del equipo atribuible a causas
externas al equipo, independiente a su operacion normal, tales como instalaciones eléctricas, mecanicas, de gas
o hidréulicas.

¢. Si el equipo es desensamblado, ajustado, reparado, alterado o intervenido de alguna manera por personas
ajenas a Cocitec Mexicana, S.A. de C.V.

Producto Marca
Modelo No. de Serie

Clientes Tel.
Direccion

Distribuidor Sello

Esta, es la Uinica Garantia otorgada por Cocitec Mexicana, S.A. de C.V.y por lo tanto no reconocera
ninguna Garantia verbal o escrita otorgada por su personal o sus distribuidores ni la que derive de
manuales, folletos o literatura técnica y/o comercial de Cocitec Mexicana, S.A. de C.V.

IMPORTANTE: Conserve este documento junto con la copia de su factura para hacer efectiva su
Garantia.

COCITEC MEXICANA S.A.DE C.V.
Protén No. 9, Fracc. Parque Industrial Naucalpan
Naucalpan de Juarez, Estado de México, C.P. 53370
Tels.: 2166 33 77 al 81.

www.san-son.com / ventas@san-son.com



EQUIPOS PARA GANAR DINERO

SAN-SON® MEXICO, D.F.
Av. Chapultepec, No. 68, Col. Doctores
Deleg. Cuauhtémoc, México D.F. C.P. 06720
Tels: 3096 38 19al 24 /9179 06 00 con 15 lineas

COFFEE DEPOT® MEXICO, D.F.
Av. Chapultepec No.490, Col. Roma Norte
Deleg. Cuauhtémoc, México D.F. Tels.: 5256 05 66

SAN-SON°® GUADALAJARA, JAL.
Av. La Paz, No. 944, Col. Centro, Guadalajara Jal. C.P. 44100
Tels: 013336149531 /013336147104

COFFEE DEPOT® GUADALAJARA, JAL.
Av. La Paz, No. 956, Col. Centro, Guadalajara Jal. C.P. 44100
Tels: 0133 3614 4962 /0133 3614 4980

SAN-SON® CANCUN, Q. ROO.
Av. Chichenitza Sm.27 M.11 Lot. 08 frente a motos Yamaha, Can-
cun, Quintana Roo. C.P. 77560.
Tels: (01998) 8847 576 y (01998) 8870 599

SAN-SON® TLALNEPANTLA
Av. Mariano Escobedo No. 48 Col. Centro, Tlalnepantla, Estado de
México, C.P. 54000.
Tel. 01 (55) 7098 4074

SAN-SON® AGUASCALIENTES
Av. De la Convencion de 1914 Norte No. 1004-A, Fraccionamiento
Circunvalacion Norte, Aguascalientes, Ags., C.P.
Tel. 01 (449) 917 9076

WWwWWw.san-son.com
g ventas@san-son.com

www.coffeedepot.com.mx
@ventas@coffeedepot.com.mx

Hecho en México.





