
EMPACADORAS

EMPACADORA AL VACIO
28 X .8 CM 370W 120V
MIGSA DZ-300
DZ-300

DESCRIPCIÓN DE PRODUCTO

MEDIDAS: 49.5 CM X 34.0 CM X 37.5 CM (FRENTE x FONDO x
ALTO)

MEDIDAS DE LA CÁMARA: 39 X 30 X 5 CM. (FRENTE X
FONDO X ALTO)
BARRA SELLADORA: 26 X 1 CM.
FABRICADO EN ACERO INOXIDABLE.
CAMPANA DE ACRÍLICO TRANSPARENTE.
FUNCIONAMIENTO ELÉCTRICO.
BOMBA: 8 M3/H.
POTENCIA: 700 WATTS.
MOTOR: 0.370 KW – 2.6 AMP.
VOLTAJE: 120 VOLTS – 60 HZ – 1 FASE.
1 BARRA SELLADORA
POTENTE SELLADORA AL ALTO VACÍO ES IDEAL PARA
LOS LÍQUIDOS Y ALIMENTOS CON ALTA CONSISTENCIA
LIQUIDA
EL AIRE ES ASPIRADO DE TODA LA CÁMARA CON EL
SELLADO, NO SÓLO LA PROPIA BOLSA.
ESTA UNIDAD FUNCIONA MEJOR CON SOPAS, GUISOS Y
ADOBOS, Y PUEDE MANTENER LA CARNE DE CAZA Y
PESCADO FRESCO DURANTE UN LARGO PERÍODO DE
TIEMPO.
PARA ALMACENAMIENTO DE CARNE LIBRE DE
FRAGANCIAS, LOS USUARIOS PUEDEN PRESERVAR SUS
PLATOS FAVORITOS Y AYUDAN A ELIMINAR LOS
RESIDUOS DE GRANDES CANTIDADES DE ALIMENTOS.
CONSERVA LA CALIDAD NATURAL DE SUS ALIMENTOS
POR MAS TIEMPO.

EL DISEÑO Y EL COLOR DEL PRODUCTO PUEDE
VARIAR

CODIGO SAT: 52151600

Compra aquí 

Encuéntranos en nuestras redes

https://www.inmeza.com/products/zd-dz300-migsa-empacadora-al-vacio-de-260-x-10-mm
https://www.instagram.com/inmeza/
https://www.facebook.com/inmezacocinas/
https://www.tiktok.com/@inmeza.com
https://mx.linkedin.com/company/inmezacocinas
https://www.youtube.com/@inmeza7894
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